Unser Ostermenu

Samstag, 30. Marz, Sonntag, 31. Marz und Montag, 1. April 2024

Vorspeisen

. Spargelsuppe 8 €
Cremesuppe mit dunn geschnittenem Rohschinken.

- Carpaccio 14 €
Dunn geschnittener Lammschinken mit Cranberry-Vinaigrette und NuUssen.

- Lachs 14 €
Warm geraucherter Lachs auf gerosteter Pina mit Kapern-Dill-Mayonnaise.

- Frahlingssalat ] 14 €

Wilder Spinat, Knoblauch-Croutons, Kirschtomaten, Serrano-Schinken
und glasierte Gurke.

Hauptspeisen

- Lammrucken 33 €
Mit Knoblauch, Rosmarin, Thymian und Portweinsol3e.

- Cogauvin 24 €

Hahnchenschenkel, geschmort in Rotwein mit Speck, Knoblauch, Rosmarin,
Karotten und Zwiebeln serviert in knusprigem Desembrédtchen.

- Seewolf und Garnele 27 €
Mit einer cremigen Hummersauce und grunen Krautern.

- Entrecote vom Kalb 26 €
Mit einer SofRe aus Champignons, Speck, Zwiebeln und grunem Pfeffer.

- Lasagne 22 €

Mit Spargel, Spinat, Mozzarella in einer sahnigen Sauce.

Alle Gerichte werden mit warmen und kalten Gemuse- und Kartoffelbeilagen serviert.

Nachspeise Ahiche wrd ‘YWW
. Grand Osterdessert V“Wﬁ/‘ 10 €

Verschiedene suf3e Leckereien.

Vegetarisch moglich
Beginn zwischen 17:00 - 19:30 Uhr.
Reservieren erwunscht..
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